HERBSTGENUSS

Saisonale & regionale Kuche - Kurbis - Wild -
herbstliche Aromen

Kiirbissuppe Siilvst Maakt

hausgemacht - gerostete Kirbiskerne - Balsamico-Creme

Wildschweinschnitzel

mit Apfel-Zwiebel-Gemiise von Apfeln aus dem Hotelgarten
hausgemachte Kurbistaler - Salat

Pokers Wildburger

Wildschweinrtcken in Tranchen - Rotkohl-Coleslaw-Salat
hausgemachtes Birnenchutney mit Birnen aus dem Hotelgarten
gebackene Zwiebeln - Blattsalat - Steakhousepommes

Tagliatelle alla zucca @ =0

cremige Kurbissauce - Kirschtomaten - Chipotle-Chili
Mdohren-Julienne - frischer Blattspinat - mit Feta gratiniert

Kirbis-Kokos-Curry

hausgemacht - Sesam - Chipotle-Chili-Gewlirz
Reistimbal - frischer Blattspinat

wahlweise mit ...

- gebratener Hahnchenbrust
- gebratenem Roastbeef

- gebratenem Schweinefilet

HASETALER

Alle Infos zU
teilnehmenden
Betrieben

Kulinarik trifft regionale Landwirtschaft

11,00 €

25,00 €

23,00 €

18,00 €

17,50 €

+7,00€
+ 12,00 €
+ 5,00 €
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