
HERBSTGENUSS

auf mariniertem Blattsalat · geröstete Kürbiskerne · Balsamico-Creme

cremige Kürbissauce · Kirschtomaten · Chipotle-Chili
Möhren-Julienne · frischer Blattspinat · mit Feta gratiniert

3. bis 18. Oktober 2026

Überall im Hasetal
- von Bramsche bis

Meppen!

Kulinarik trifft regionale Landwirtschaft

Alle Infos zu

teilnehmenden

Betrieben

hasetal.de/genusswoche/
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HASETALER

Saisonale & regionale Küche · Kürbis · Wild ·
herbstliche Aromen

Kürbissuppe Sülvst Maakt 9,00 €

Kürbis-Feta-Quiche 11,00 €

Wildschweinschnitzel
mit Apfel-Zwiebel-Gemüse von Äpfeln aus dem Hotelgarten
hausgemachte Kürbistaler · Salat

25,00 €

Pökers Wildburger
Wildschweinrücken in Tranchen · Rotkohl-Coleslaw-Salat
hausgemachtes Birnenchutney mit Birnen aus dem Hotelgarten
gebackene Zwiebeln · Blattsalat · Steakhousepommes

23,00 €

Tagliatelle alla zucca 18,00 €

Kürbis-Kokos-Curry VEGAN

hausgemacht · Sesam · Chipotle-Chili-Gewürz
Reistimbal · frischer Blattspinat

17,50 €

wahlweise mit ...
· gebratener Hähnchenbrust
· gebratenem Roastbeef
· gebratenem Schweinefilet

+ 7,00 €
+ 12,00 €
+ 5,00 €

hausgemacht · geröstete Kürbiskerne · Balsamico-Creme

VEGAN

VEGETARISCH

VEGETARISCH
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